
　

   がんばり屋ケンちゃん!! 
     ～ 山口 健一 ～ 

        三重県四日市市平尾町3622-3 
ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ 0120-411-588 TEL 059-325-3000㈹ 

丹頂ガス株式会社 

～ﾋﾞﾙﾄｲﾝｺﾝﾛを使いこなす～ 

～ 第５号 ～ 

 毎度ご愛顧賜り有難うござ
います。今回は山口家のﾁﾋﾞｯ
ｺ柔道選手を紹介させて頂き
ます！週3回、近くの道場で汗
を流し、泣いたり、笑ったりの
忙しい日々ですが、いつもこち
らが元気を貰っている気がし
ます。さ～て、今年もがんばっ
て行きますか！！ 

 

毎日の食事の用意に必ずお使いに 

なるキッチン。 

その中でもコンロはやはり汚れやすいものです

ね！中でも特にﾃｰﾌﾞﾙｺﾝﾛは隙間やコンロの下な

どお掃除が大変！そこで心機一転、ﾋﾞﾙﾄｲﾝｺﾝﾛに

交換されてはいかがでしょうか？ 
下の写真のように今ある場所に設置OKです！ 
表面もフラットなｶﾞﾗｽﾄｯﾌﾟでお掃除もカンタンです。
ぜひご検討下さいませ！ 

1970年4月25日生 
生息地 主に桑名、北勢 
身長 180cm 体重90.5ｔ 
好物 魚類、あんぱん 
写真左 雄大  小4 
写真中 空    小6 
写真右 ひかる 小2 
地区の大会（小さな）で珍
しく3人とも入賞しましたの
で記念にパチリ。 
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平成25年1月5日県神社にて参拝 

 平成２５年の新春をご家族お揃いで穏やかにお迎えになられたこととお慶び申し上げます。 

 旧年中は格別のご厚情を賜り、有難く厚く御礼申し上げます。 

 昨年はエネルギー問題への関心が高まり、更には電力不足が懸念される中、 

節電効果のあるガス機器への注目が高まりました。このような状況の下、丹頂ガスでは、 

エネルギーのベストミックスのご提案と、よりお客様のニーズに沿ったサービスをご提供致します。 
「お客様へのお役立ち」をモットーに、今年も更なるサービスの向上と、そして気持ちが良い 
サービスがご提供できるよう心掛けて参ります。 
本年がお客様と共に幸多き良い年になりますよう心からお祈り申し上げます。 

取締役専務 
   丹羽 孝直 



　

     まさ君の一日 ～丹羽昌邦､元旦登山に挑戦～ 

 

ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ 0120-411-588 TEL 059-325-3000㈹ 

お客様相談窓口開設！ 
お客様のご意見・ご感想・ご要望など、 
貴重なお声をお待ちしております！ 
 
宛先はこちら・・・ 
〒512-1205 四日市市平尾町3622-3 
お電話の方 ０１２０－４１１－５８８ 
  もしくは   ０５９－３２５－３０００㈹ 
FAXの方    ０５９－３２５－３３３３ 
ﾒｰﾙの方  tanchogas@theia.ocn.np.jp 

今回は市内のM様邸のﾕﾆｯﾄﾊﾞｽﾘﾌｫｰﾑ・浴室暖房の 
施工をご依頼頂きました！解体工事の際には、お元気な
ご主人様が瓦礫の運搬を手伝って下さりました。改めて、
M様、弊社にてご依頼頂きまして、 
誠にありがとうございます。 
従業員一同、感謝感謝です。 

丹羽 昌邦です。 
昨年、10月に待望の第一子
を授かる事ができました。
今年は一年は父親としての
自覚を持ち精一杯、仕事に
邁進していきます。本年も
どうぞ宜しくお願い申し上
げます。 

AM2：00より登頂を開始しました。

真っ暗の中、道に迷い雪道に足

をとられながらも、なんとか無事

に山頂に辿り着きました。氷点

下10℃の中の初日の出。とても

寒かったですが、あの美しい光

景に感動しました。 
 

 

皆様にとって、
今年一年が素
晴らしい年にん

春の大感謝祭in 津 

昨年に引き続き津のTOTOショールームにて 
開催させて頂きます! たくさんのご来場を心より 
お待ちしておりますので、皆様お誘い併せの上 
            お気軽にお越し下さい!! 
            当日の会場の様子など詳細に 
            つきましては次号ご報告させて 
            頂きます!! 

2013年4月13・14日開催!! 

     たんちょう簡単ｸｯｷﾝｸﾞ 
              フライパンでおもちピザ 
        ～材 料（２人分）～ 

・切 り 餅   4個      
・ﾋﾟｻﾞｿｰｽまたはｹﾁｬｯﾌﾟ 大さじ3～４ 
・ピザ用チーズ  適宜   
・水       大さじ2～3 
・ﾋﾟｰﾏﾝやﾊﾟﾌﾟﾘｶの薄切り、ﾂﾅ、 

 ﾊﾑ、ｺｰﾝなどお好みの具材 適宜 

1、切り餅を半分の厚さにスライスします。 

 

2、フライパンに切ったお餅を重ならないようになら 

 べて、水を振りかけふたをして弱火にかけます。 

 

3、３分～５分ほどでお餅が柔らかくなり、広がって 

 裏面にうっすら焦げ目が付いたら、ﾋﾟｻﾞｿｰｽを 

 塗り広げ、ﾁｰｽﾞ、具材の順でのせていきます。 

 

4、ﾁｰｽﾞがとろとろになり、具材に火が通ったら 

 完成です！お餅の裏面をｶﾘｶﾘにしたいときは 
 小さじ1程のｵﾘｰﾌﾞ油を周りに回し入れても良い 

 です。 

※お正月に食べ切れなかったお餅で趣向を 
 かえて、子ども達も喜ぶピザにしてみては 
 いかがですか？ 

タイル張りの

寒かったお風

呂もこの通り。 
一日の疲れを

癒してくれます

ね。 

浴室暖房で、快

適入浴。雨の日

の洗濯物も気持

ちよく乾燥させて

くれますよ。 
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